BIENVENIDOS A CUBA
MENU &

SANTA CLARA

EMPANADAS GARNIES DE VIANDE HACHEE A LA PERFECTION,
ACCOMPAGNEES D'UNE SAUCE LEGEREMENT RELEVEE POUR UNE
TOUCHE DE PIQUANT.

LA HAVANE

GALETTES CROUSTILLANTES DE BANANES PLANTAINS, SERVIES AVEC
UNE SAUCE MAISON DELICATE. UN PLAISIR A CHAQUE BOUCHEE.

LAS TUNAS 12.-

PICADILLO DE TOMATES FRAiC’HES. POIVRONS ET OIGNONS,
ACCOMPAGNE DE PAIN TOASTE PCUR UNE COMBINAISON DE SAVEURS
AUTHENTIQUES.

TRINIDAD 14.-

FRITES DE MANIOC CROUSTILLANTES, SERVIES AVEC UNE SAUCE
PARFUMEE A L’AIL ET AUX HERBES DE PROVENCE. UN REGAL
CROQUANT ET SAVOUREUX.

BAYAMO 18.—

VACA FRITA, UNE DELICIEUSE VIANDE DE B(EUF EFFILOCHEE,
ACCOMPAGNEE DE RIZ BLANC ET D'HARICOTS POUR UNE ASSIETTE RICHE
EN SAVEURS.

PINAR DEL RIO 18.—

SOFRITO DE GAMBAS SERVI AVEC DU RIZ BLANC ET DES HARICOTS
NOIRS. UN PLAT QUI MARIE PARFAITEMENT TERRE ET MER.

SANTIAGC DE CUBA 16.-

PAPAS RELLENAS, POMMES DE_ TERRE FARCIES AU POULET _
EFFILOCHE, CROUSTILLANTES A L'EXTERIEUR ET TENDRES A
L'INTERIEUR.

CIENFUEGOS 12.-

EMPANADAS VEGETARIENNES ACCOMPAGNEES D'UNE SAUCE
LEGEREMENT RELEVEE. UN CHOIX LEGER ET GOURMAND.

MOJITO 14.- DAIQUIRI 13.- CUBA LIBRE 13.-
UN CLASSIQUE CUBAIN UN COCKTAIL AU RHUM, LE CELEBRE MELANGE DE
RAFRAICHISSANT, MELANT  CITRON VERT ET _SUCRE, _ RHUM, COLA ET CITRON
RHUM, MENTHE, CITRON PARFAITEMENT EQUILIBRE ~ VERT. UN INCONTOURNABLE

VERT ET EAU GAZEUSE. ET RAFRAICHISSANT. POUR LES AMATEURS DE
COCKTAILS CUBAINS.



