PLATS

BRETAGNE

Une galette authentique au goUt rustique, garnie de jambon savoureux, de fromage fondant et
d’un ceuf parfaitement cuit, qui évoque toute la richesse des saveurs bretonnes

iLE-DE-FRANCE

Un classique reconfortant, avec une puree onctueuse faite maison et une viande de boeuf hacheée
tendre et savoureuse, pour un voyage au coeur de la gastronomie parisienne.

JURA

Une pate feuilletée legere et croustillante, renfermant une farandole de champignons frais,
subtilement parfumés, comme une promenade gourmande dans les foréts jurassiennes

LOIRE

Un filet de saumon fume délicatement, accompagne d’une sauce a 'aneth fraiche et legere, le tout
servi sur une baguette toastée dorée a souhait. Un vrai plaisir ligerien.

PROVENCE

Des coquilles Saint-Jacques tendres et dorées, sublimées par une sauce onctueuse au beurre et a
la ciboulette, accompagnees d’une ratatouille ensoleillée. Un parfum de Provence dans chaque
boucheée.

LORRAINE

Une quiche légere et savoureuse, garnie d’épinards frais subtilement assaisonnés, pour une revisite
végétale du terroir lorrain.

ALSACE

Une escalope croustillante aux graines de sesame, garnie de fromage fondant et de jambon
délicat, pour un clin d’ceil a I’Alsace gourmande.

CORSE

Un fromage de chevre fondant, légérement sucré par une touche de miel, déposé sur un toast
croustillant, avec une tranche de jambon cru au goUt intense. Une spécialité corse a déguster.
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DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT

Une mousse aérienne et fondante, au chocolat intense, pour une touche sucrée irrésistible

PROFITEROLES A LA GLACE VANILLE ET COULIS CHOCOLAT

Des choux légers garnis de glace vanille onctueuse, nappés d’un coulis de chocolat chaud pour un
plaisir intemporel.

Tous nos prix sont en CHF, TVA incluse. Nos viandes proviennent de différents pays d'origine ; notre personnel se fera un
plaisir de vous renseigner sur l'origine spécifique de chaque plat.

Certains de nos plats peuvent contenir des allergénes. Si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n'hésitez
pas a consulter notre personnel pour plus d'informations sur la composition de nos plats.
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